Cuadra Exklusiv (Frihling)

Einzigartig. Separat. Elementar. Stehend. Zwangslos. Drinnen.
Draussen. Authentisch. Herzlich. Unkompliziert. cuadra. Unser lokal.

Einzigartig gemutlich wie die heimische Stube

Separat eine eigene Raumlichkeit

Elementar ohne Deko, ohne Tischwdasche, ohne Bestuhlung
Stehend Stehend mit Sitzgelegenheiten an verschiedenen Tischen
Zwangslos ein herzliches Zusammenkommen

Drinnen mit Lounge, Cheminée (Winter), Fensterfront

Draussen gedeckte Terrasse, Lounge, Sitzgelegenheiten
Authentisch Netzwerke pflegen und Kontakte knUpfen

Herzlich Verbindung zwischen Genuss und Geselligkeit
Unkompliziert Speisen kommen, wenn Sie fertig zubereitet sind

Mindestumsatz

Das cuadra wird immer exklusiv fUr Sie gebucht. Bei dieser Buchung wird Ihnen
ein fixer Betrag (Mindestumsatz) als Miete der Location verrechnet. Diese Miete
kann wiederum als Konsumation eingesetzt werden. Sofern Sie mehr
konsumieren als den Mindestumsatz, wird keine Location-Miete mehr
angerechnet.

Mindestumsatz Abend bis Mitternacht (00.00 Uhr): 2000.00 CHF

Bei Untferschreitung des Mindestumsatzes wird die Differenz als Raummiete
angerechnet.

Reservationen

Werden nur per Email unter restaurant@hotel-frohsinn.ch angenommen.

Unser cuadra bietet Platz for Maximum 40 Personen. Wir verfUgen im
Innenbereich Uber 30 Sitzplatze und auf der gedeckten Terrasse 30 Sitzplatze.

Bezahlung

Es sind nur Gesamtrechnungen méglich. Bei uns zahlt man mit Kreditkarte, Bar
oder wir senden Ihnen eine Rechnung per Post oder per Email. Wir versenden
keine Rechnungen an Adressen ausserhalb der Schweiz.


mailto:restaurant@hotel-frohsinn.ch

Offnungszeiten:

Das Cuadra hat bis um Mitternacht gedffnet.

Bei Veranstaltungen, welche Idnger dauern, verrechnen wir zusatzlich eine
GebUhr von 50 CHF und zusétzlich je 200 CHF/ pro angebrochene Stunde.

Verldngerungen sind nur im Innenbereich moglich. Aus RUcksicht von unserer
lieben Nachbarschaft gilt draussen ab 22.00 Uhr Nachtruhe.

Dekoration

Unser cuadra wirkt mit der Einrichtung und deshalb wird auf jeglichen Schnick
Schnack verzichtet.

Das Anbringen von Postern, Fotos, etc. mit Klebern und das Feiern mit
sogenannten Konfetti- Kononen ist untersagt und wird mit einem Betfrag von
250.00 CHF in Rechnung gestellt.

Mitbringen von Wein und Torte

FOr mitgebrachte Weine verlangen wir fUr unseren Dienstleistungsaufwand ein
Lapfengeld von 35.00 CHF pro 0.75 L Flasche.

Bei mitgebrachter Torte verrechnen wir eine Service- Pauschale
von 4.50 CHF pro Person. Das Anschneiden der Torte muss selbstandig
gemacht werden.

Leinwand

FUr Prasentationen kdnnen Sie unsere Leinwand fUr 30.- ausleihen.

Menu- Auswahl

Im cuadra kann nur ein Package mit einem Pauschalpreis ausgewdhlt
werden. Im Inhalt kann nichts verdndert oder aussortiert werden.

Die Gerichte werden vor Ort im cuadra frisch zubereitet. Einige Gerichte
werden als Flying Dinner serviert, andere Speisen richten wir fur Sie auf einem
kleinen Buffet her.

Wir werden mit den kalten Sachen beginnen, anschliessend einen fliessenden
Ubergang zu den warmen Sachen organisieren und zum Schluss die feinen
SUss- Speisen auf dem Buffet anrichten.



Cuadra- Exklusiv- Reservation

Datum

Anlass

Beginn

Ende
bis 00.00 Uhr gedffnet

Name

Telefon

Rechnungs- Adresse
einheitliche Rechnung

Gesamt- Personenzahl

davon Kinder 6 bis 10 Jahre
(Essenspauschale: 20.00 CHF)

davon Fleischlos

davon Allergiker

Rotwein

Weisswein

Menu- Auswahl 0 Cuadra Variante A (71.00 CHF)
0 Cuadra Variante B (79.00 CHF)
0 Spaghettata (37.00 CHF)

Dessert- Auswahl 0 Dessert-Package 1 (92.50 CHF)
O Dessert-Package 2 (12.00 CHF)
O Dessert-Package 3 (18.50 CHF)

U

Torte wird gebracht /Servicepauschale: 4.50 p.P.

Bitte alle Hackchen setzen und unterschreiben

Mindestkonsumation

U

akzeptiert

Annulation
0 bis 5 Tage vor Anlass
- 100% Verrechnung

0

akzeptiert

Datum, Unterschrift




Cuadra Menu-Angebot mit Hauptgang Buffet

Variante A

71.00 CHF / Pro Person

Vorspeise- in Form von Apéro

Gefullte Champignons, geflUllte Tarteletes mit Krduter-Frischkdse, Crevetten im
Kokosmantel, Tatar- Canapée, saisonaler Flammkuchen

Hauptgang - in Form von Buffet

Gemischter Blattsalat

Franz. Sauce, ital. Sauce

Saisonale Suppe

FrOhlingszwiebeln & Radischen

Roastbeef

Cafe de Paris Rahmsauce

Pouletgeschnetzeltes “Serafin”

Marsalasauce

Opfiker Fried Chicken (CH)

Tatarsauce

Nudeln

Bratkartoffeln

Frohlingsgemuse (Spargeln grin + weiss,
Cherry Tomaten)

Pommes Frites

Variante B

79.00 CHF / Pro Person

Vorspeise- in Form von Apéro

Gefullte Champignons, gefullte Tarteletes mit Kruter-Frischkdse, Crevetten im
Kokosmantel, Tatar- Canapée, saisonaler Flammkuchen

Hauptgang - in Form von Buffet

Gemischter Blattsalat

Franz. Sauce, Ital. Sauce

Saisonale Suppe

FrOhlingszwiebeln & Radischen

ZUrcher Kalbsgeschnetzeltes

Rindsfilet

Pfefferjus

Opfiker Fried Chicken

Tartarsauce

Reis

Bratkartoffeln

FrGhlingsgemuse (Spargeln grin + weiss,
Cherry Tomaten)

Pommes Frites




Spaghettata 37.00 CHF / Pro Person

Vorspeise - Tellerservice

Gemischter Salat mit franzdsischem Dressing

Hauptgang - in Form von Buffet

Spaghetti-Plausch Mit 5 verschiedenen Saucen

Cuadra Dessert

Auswahl Preis

Dessert Package 1 Tellerservice Pro Person 9.50

Oma’s Branti creme

Dessert-Package 2 Buffet Pro Person 12.00

Sorbetto- Glace- Chuibeli, Blechkuchen, Mousse au

Chocolate

Dessert- Package 3 Buffet Pro Person 18.50

Mascarpone mit Rhabarber und Crumble,

Mousse au Chocolate, Sorbetto- Glace- Chubeli,

Blechkuchen, Frichte Platte

Cuadra Getranke- Angebot

Anzahl Auswahl Preis
Frichte- Bowle ohne Alkohol pro liter 28.00
Frichte Bowle mit Alkohol pro liter 40.00

Im Voraus sollte ein Weiss- wie auch ein Rotwein ausgewdhlt werden. Die
Weinkarte finden Sie auf unserer Homepage www.hotel-frohsinn.ch.

Vor Ort kdnnen Sussgetrdnke, Mineral und diverse Bier bestellt werden.

Preisénderungen bleiben vorbehalten /
alle Preise sind in CHF und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer




